Capaia 2005

ist das Flaggschiff des Weinguts. Der Wein gewinnt
seine Harmonie und Komplexitat aus einer
Komposition traditioneller erlesener Bordeaux
Trauben wie Cabernet Sauvignon, Merlot und Petit
Verdot. Die Weine reifen ungefahr 15 Monate in
fanzésichen neuen Barriques bevor sie abgefullt und
etikettiert werden. CAPAIA wird duRRerst sorgfaltig
gekeltert und erhalt so seine feine Balance und
Struktur. Der Wein sollte sein ganzes Potential etwa
vier Jahre nach der Abfullung erreichen, und sich
wahrend weiterer vier Jahre vervollkommnen.

Groldte Anstrengungen sind in Erforschung und
Auswahl der Boden geflossen, um den importierten
aus Bordaux stammenden Qualitatsreben optimalste
Wachstumsbedingungen zu garantieren. Der
Charakter des Weines reflektiert diese bisher
einzigartige Kombination. Die ersten virusfreien
Importreben wurden 2000 kultiviert. Die
herausfordernden steinigen Schieferbéden mit ihren
vielen Steigungen und einem lberwiegend aus sid-
ost kommenden Wind sorgen fir raue
Wachstumsbedingungen. Das Ergebnis ist eine
entsprechend ausbalancierte kleine und konzentrierte
Frucht. Etwa 15 km vom kihlen Atlantik und in einer
Hbhe zwischen 170 m und 270 m gelegen wird die
Gegend nach der gleichnamigen Kleinstadt
Philadelphia benannt.

2005 war ein ausgesprochen gutes Jahr fur die
Rotweinernte auf Capaia.

Spéater Regen im Januar half den Reben durch
ansonsten recht heil3e und trockene Perioden, die
den Reifeprozess zum Teil dramatisch
beschleunigten. Die Trauben wurden zum Zeitpunkt
optimaler Reife ausgewahlt um dann in den
franzdsichen Eichefassern natirlich zu vergaren.
Dabei wurden die Qualitét der einzelnen Weinberge
getrennt analysiert und entsprechend verfahren. Die
so sorgfaltigst zusammengestellte Komposition
konnte 15 Monate in neuen franzésichen Barriques
reifen. Der Wein wurde ohne Filtration abgefullt. Es
wird deshalb empfohlen, Capaia 2005 zu dekantieren
bevor man ihn mit guten Freunden oder gutem Essen
genieft.

Capaia 2005 zeigt komplexe wirzige und Tabak- und
fruchtige intensive Waldbeeren-Aromen, die dem
Wein einen eleganten ausbalancierten Kérper geben
mit langanhaltendem Abgang.
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Capaia 2005

Artikel-Nr

Jahrgang
Anbaugebiet
Produzent

Rebsorten

Alkohol
Zuckerfreier Extrakt
Restzucker

Saure

pH

Weinverarbeitung

Empf. Temperatur
Lagerpotential

Auszeichnungen

296100 05 (6 FI. 4 0,75 I)
296104 05 (6 FI. 41,5 )

2005
Philadelphia, Sudafrika
Capaia

55% Merlot
34% Cabernet Sauvignon
11% Petit Verdot

14,5% vol
31,34/
2,549/
5,54/
3.63

15 Monate in Barriques
gelagert

17-18 °C
innerhalb 8 Jahren ab Ernte

Michelangelo International
Wine Gold Award 2006
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